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Organisé par Tours Evénements et son Conseiller Expert,
Rodolphe Le Meunier (Meilleur Ouvrier de France et Meilleur
Fromager International 2007), le Concours Mondial du
Meilleur Fromager s'articule autour de plusieurs épreuves :
théoriques et techniques. Il rassemble chaque édition une
dizaine de candidats internationaux.

En 2025, c'est 'américaine Emilia D’ALBERO qui remporte
la premiére place, suivie du frangais Matthieu THUILLIER et
de I'américaine Courtney JOHNSON.
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Organisé en collaboration avec la Guilde Internationale des
Fromagers, le Concours International Produits met en avant
un savoir-faire, un respect des traditions, vise I'excellence et
fait preuve de créativité et d'innovation. En 2025, 320
professionnelsinternationaux présidé par Roland Barthelemy,
Prévot de la Guilde Internationale des Fromagers ont jugé
plus de 1900 produits.

Un jury supréme composé de 12 juges internationaux a élu
le meilleur fromage du monde : le Gruyere AOP Vieux de la
Fromagerie la Céte-aux-Fées.



LE MONDIAL DU FROMAGE EN 2025 :

Le Mondial du Fromage rassemble un visitorat professionnel venu du
monde entier, avec des participants issus de chaque continent.

Une audience internationale et hautement qualifiée, représentative de
I'ensemble de la filiere.
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DES VISITEURS :
RETOMBEES PRESSE
ENVISAGENT DEREVENIR EXPOSANTS REPARTENT
AVEC UN BILAN POSITIF DES REPORTAGES TV DONT CNN ET TF1
DES ARTICLES DANS LA PRESSE NATIONALE,
SPECIALISEE ET LOCALE

DESTINATION ROYALE EXPERIENCE

A moins d'1h de Paris en TGV, au coeur des chateaux de la
Loire, Tours bénéficie d'un cadre et d'une situation
géographique exceptionnels. « Ici vivre est un Art » est la
devise du Val de Loire.

Vous pourrez découvrir une cité gourmande devenue |'une
des quatre « Cité internationale de la gastronomie » de
France, berceau de Balzac, Rabelais, Descartes et terre
d'accueil de Léonard de Vinci, la Touraine va vous séduire !

DEVENEZ EXPOSANT, CONNECTEZ-VOUS : WWW.MONDIALDUFROMAGE.COM
9M?, 18M?, 27M?, 36M? OU PLUS, RESERVEZ LA SURFACE IDEALE SANS ATTENDRE
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mondialdufromage.com  Mondial du Fromage :
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aboileau@tours-evenements.com
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